
COCTELERÍA DE AUTOR

AGUA

VICHAYITO PUNCH                   S/ 28 PISCO SOUR                           S/ 30

PERLA BEACH                           S/ 28 CHILCANO                             S/ 27

CAMINO AL NORTE                  S/ 28 PISCO PUNCH                        S/ 27

ORO NEGRO                             S/ 28

PIRHUA                                     S/ 27

SAN LUIS 
SAN MATEO

SIN GAS Ó CON GAS
S/ 5

CAPITÁN                                 S/ 28

Pisco, Mango Ciruelo, Fruta
Tropical, jarabe de especias

Clásico o Macerados o
Mancorella

Ron añejo, Curazao Azul,
Piña Real y Limón

Clásico o Macerados o
Mancorella

Pisco, Mandarina, Limón y
Chancaca

Pisco & Piña

Vodka Black, Jägermeister,
Cítricos, Agua Tónica

Pisco, Clarito, Mango,
Cacao Bitters

Pisco & Vermút

PISCO

ALGARROBINA                        S/ 28

Pisco, leche & Algarrobo

MACERADOS

ANÍS, ARÁNDANOS, COCA,
FRESAS, GUINDÓN, MANDARINA,

MENTA, NARANJA & CANELA,
TUNA & FLOR DE JAMAICA

SHOT  S/ 15



CLÁSICOS 

WHISKY SOUR                         S/ 30 PIÑA COLADA                         S/ 30

HENDRICKS TONIC                 S/ 35

MOSCOW MULE                     S/ 28 SEXY COLADA                        S/ 30

BEEFEATER TONIC                  S/ 30

MARGARITA BLUE                   S/ 28 JUNGLE BIRD                          S/ 30

APEROL SPRITZ                      S/ 30

NEGRONI                               S/ 28

MAI TAI                                   S/ 30

JW Red, limón, clara y
bitters

Ron blanco, Piña y crema
de coco

Gin & Pepino

Vodka, Ginger Beer, limón,
jarabe de kión

Ron blanco, Piña, agua de
coco, crema de coco, kión,
bitters

Gin, Toronja & Enebro

Tequila, Triple Sec, Curacao
Azul, limón y lima

Ron oscuro, Campari, Piña,
Limón, Jarabe de Especias

Aperol, burbujas y perfume
de naranja

Gin, Vermouth, Bitters,
Naranja

Ron blanco, ron oscuro,
Triple Sec, Limón, Orgeat

TIKI

MUNDO TONIC

CUBA LIBRE                           S/ 25
Ron rubio cubano, limón &
Coca Cola

MOJITO                                  S/ 27
Ron blanco, hierba buena &
limón TANQUERAY TONIC               S/ 30

Gin & Piel de Naranja



VÍRGENES 

VIRGEN COLADA                    S/ 20 CORONA                                    

LIMONADA      

MANGO COLADO                   S/ 20 CUSQUEÑA                                  

FRUTAS DE ESTACIÓN | FROZENS

TROPICAL ICE TEA                 S/ 20 CUSQUEÑA TRIGO  |  MALTA      S/ 15

MOJITO VIRGEN                    S/ 20

INCA KOLA, COCA COLA,  7 UP S/ 8
 

RED BULL S/ 15
 

GATORADE S/ 8
 

AGUA CON Y SIN GAS    S/ 5

PILSEN

Piña & Crema de Coco Botella 210ml                                 S/ 13
Botella 355ml                                 S/ 15

Vaso S/ 10           Jarra 1 Lt  S/ 25

Mango & Crema de Coco Botella 310ml                                 S/ 13
Botella 620ml                                S/ 15

Vaso  S/ 12           Jarra 1 Lt S/ 28

Té negro, cítricos & piña 

Limón, hierba buena &
agua con gas

Botella 310ml                                 S/ 13
Botella 620ml                                S/ 15

CERVEZAS

BEBIDAS NATURALES

BEBIDAS FRÍAS

STELLA ARTOIS
Botella 330ml                                S/ 15
Lata 269ml                                   S/ 15

BARBARIAN MAGIC QUINUA       S/ 18



MANCORELLA

BALDE - CORONA O STELLA ARTOIS          X 6                 S/  80

BALDE - CUSQUEÑA O PILSEN  310ML        X 6                 S/  68

    Mancorella  500ml S/ 65
 

Shot S/ 15
 

Pack Mancorella  S/95
Incluye hielo, limón y ginger ale

                           

PROMO PISCO

PROMO CHELERA

PISCO PURO                                
Botella 500ml                              S/ 65
                           

PACK CHILCANO                        S/ 95                           
Con todo lo que necesitas para
Chilcanear: Pisco, hielo, ginger ale, limón

Bebida artesanal
emblemática de las playas

del norte del Perú a base de
Pisco, Piña, frutas tropicales

y . . .  su toque secreto .

Abierto de 11am  a 8pm



COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

Restaurante

E S T . 2 0 0 4

C O S T A  B L A N C A



complementos

CONTINENTAL

desayunos - 
S/ 20S/ 20

C O S T A  B L A N C A
COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

Jugo natural de fruta de estación, canastilla de pan, mantequilla y
mermelada, infusión o café  

AMERICANO
Jugo natural de fruta, canastilla de pan, mantequilla y mermelada, infusión o
café, porción de huevos revueltos

S/ 25S/ 25

COSTA BLANCA
Típico del puerto. Filete de pescado fresco frito con yuca frita y sarsa criolla.
Incluye canasta de pan, jugo natural y café o infusión.

S/ 45S/ 45

APALTADITO S/ 25S/ 25

REVUELTOS & OMELETTE S/ 20S/ 20
Porción de huevos con Champignones, Tocino, Jamón ó Queso.

Palta al natural con tostadas, jugo natural y café o infusión.

ENSALADA DE FRUTAS S/ 30S/ 30
Frutas frescas de estación con miel y yogurt

JUGO NATURAL              INFUSIONES & CAFÉ

AGUA

S/ 12S/ 12 S/ 25S/ 25
S/ 5S/ 5Vaso Jarra 

      S/ 5S/ 5                S/ 10S/ 101 lt 600ml 
S/ 8S/ 8

desde las 8:30am hasta  10:30am 

Est. 2004

Restaurante

GASEOSAS

GATORADE
S/ 8S/ 8



ceviches 
CEVICHE CLÁSICO S/ 40S/ 40

C O S T A  B L A N C A
COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

SEGUNDO MUELLE
De pescado es deliciosa salsa blanca al limón

COSTA BLANCA S/ 45S/ 45
De pescado en crema de ají amarillo y corona de chicharrón

S/ 45S/ 45

CEVICHE MIXTO S/ 48S/ 48

TIRADITO                        TRICOLOR

S/ 40S/ 40

Pescado y Mariscos en sabrosa armonía

Finas láminas de pescado con salsa de
ají amarillo y limón

S/ 45S/ 45

Pescado en finas láminas en 3 salsas de ají,
culantro y rocoto

MEDITERRÁNEO                APALTADITO 
Pescado en finas láminas con delicado
aceite de oliva extra virgen & alcaparras

S/ 45S/ 45

Pescado en finas láminas con salsa de ají y
palta

S/ 45S/ 45

Est. 2004

Restaurante

tiraditos

CEBICHE 3 AJÍES S/ 45S/ 45

Dados de pescado, cebolla, limón, ají 

Pesca del día con la salsa de 3 ajíes: Limo, Amarillo y Rocoto

especial
TRÍO MARINO S/ 50S/ 50
Ceviche, Tiradito y Pulpo al Olivo



tequeños - 
QUESO              MIXTOS         ACEVICHADOS

C O S T A  B L A N C A
COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

  S/ 25S/ 25                                S/35S/35                                        S/ 40S/ 40

Clásicos con salsa
Guacamole

palta rellena - bañada en la mayonesa del chef 

Est. 2004

Restaurante

de masa de wantán writa y rellena 

Jamón & Queso con salsa
Guacamole

Rellenos de ceviche con
salsa de limón & ají

ATÚN   O           POLLO          LANGOSTINOS
VEGGIE

S/ 38S/ 38                                      S/40S/40                                    S/ 50S/ 50

causas - de papa amarilla peruana, ají y limón

ATÚN                 POLLO          LANGOSTINOS         

PULPO               FRITA           ACEVICHADA
AL OLIVO            

S/ 45S/ 45                                      S/45S/45                                    S/ 50S/ 50

De langostinos en salsa de
Maracuyá

S/ 35S/ 35                                      S/38S/38                                    S/ 45S/ 45

Bañada en ceviche de
pescado

tortillas -  Servidas con papa o arroz

      PESCADO                   LANGOSTINOS              

  S/ 40S/ 40                                                              S/45S/45                                    



piqueos playeros 
PULPO AL OLIVO S/ 40S/ 40

C O S T A  B L A N C A
COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

TARTARE DE ATÚN 
Fresco tuno del mar, con palta y aromas orientale

MARISCOS A LA CHALACA S/ 48S/ 48

S/ 50S/ 50

COCKTAIL DE LANGOSTINOS S/ 42S/ 42

     PESCADO                       LANGOSTINO

S/ 40S/ 40 S/ 45S/ 45

       MIXTO                              POLLO 
          Pescado & Mariscos

S/ 42S/ 42

Dados de pechuga

S/ 35S/ 35

Est. 2004

Restaurante

chicharrones

LANGOSTINOS AL PANKO S/ 45S/ 45

Láminas de pulpo bañadas en mayonesa de aceitunas negras

Crocantes langostinos empanizados con miel de maracuyá

especial
JALEA MIXTA S/ 45S/ 45

Picadillo de mariscos con essaladilla de tomate, cebolla, culantro y limón

Frescos langostinos y palta bañados en salsa golf

Acompañamiento a elegir: papas fritas, yuca frita o plátano verde frito

Chicharrón de mariscos sobre filete de pescado, sarsa criolla, tártara y yucas



pescados & mariscos

COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

PESCADO A LA MENIER S/ 40S/ 40
Filete bañado en salsa de mantequilla negra, rodajas de limón, con papas y arroz

PESCADO AL AJILLO S/ 40S/ 40
Filete con salsa de ajos, mantequilla y vino con papas y arroz

       DE                  LOMO               A LO

 MARISCOS          SALTADO           POBRE

nuestros Tacu-Tacu -

PESCADO A LO MACHO
Filete bañado en salsa picante de langostinos, con papas y arroz

S/ 48S/ 48

ENROLLADO CON LANGOSTINOS
Filete relleno de langostinos bañados en exótica salsa agridulce 

S/ 48S/ 48

PICANTE DE LANGOSTINOS S/ 48S/ 48
Langostinos bañados en riquísima salsa picante con papa y arroz

Est. 2004

Restaurante
C O S T A  B L A N C A

Delicioso arroz & Frijoles sofritos

S/ 45S/ 45 S/ 54S/ 54 S/ 52S/ 52

chaufas - al Wok con su toque asiático

 ESPECIAL          PESCADO           POLLO
          Pescado & Langostinos

S/ 50S/ 50 S/ 45S/ 45 S/ 40S/ 40

ARROZ CON MARISCOS 

especial

El criollo, de Calamar, Langostinos, o Mariscos Mixto, flambeados al vino
S/ 45S/ 45



saltados al wok

COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

SALTADO MARINO
Pescado y Langostinos salteados con verduras al wok, con arroz y papas fritas

S/ 40S/ 40

S/ 48S/ 48

LOMO SALTADO
Cubos de carne de res salteados con verduras al wok, con arroz y papas fritas

S/ 50S/ 50

S/ 40S/ 40

Est. 2004

Restaurante
C O S T A  B L A N C A

TALLARÍN SALTADO CRIOLLO
Con pollo, cebollas y tomates al wok con su rico sabor ahumado

filetes de pescado
A LA PLANCHA

Filete de pescado servido con arroz y
papas fritas

APANADO
Filete de pescado empanizado acompañado con

papas y arroz

S/ 42S/ 42

A LO POBRE
Filete de pescado empanizado con huevo

frito, tocino, papas, arroz y plátanos

S/ 45S/ 45

A LA MILANESA
Doble empanizado con mantequilla y queso

Parmesano servido con arroz o papas

S/ 45S/ 45

guisos  & chupes
SUDADO

Jugoso guiso de pescado servido con
arroz

S/ 40S/ 40

PARIHUELA 
Caldoso de Pescado y Mariscos servido con

arroz

S/ 45S/ 45

CHUPE DE PESCADO CHUPE DE MARISCOS 
Con leche, huevo y servido con arroz Con leche, huevo y servido con arroz

S/ 45S/ 45 S/ 45S/ 45



pastas 

COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

SPAGHETTI A LO ALFREDO
Salsa Blanca clásica y Jamón

SPAGHETTI AL FRUTO DE MAR

S/ 45S/ 45

Mariscos flambeados al vino blanco bañados en deliciosa salsa de ají amarillo

S/ 33S/ 33

SPAGHETTI COSTA BLANCA

S/ 45S/ 45
Salsa Blanca & Langostinos flambeados

S/ 45S/ 45 S/ 50S/ 50

pollito 

A LA HUANCAÍNA CON LOMO S/ 50S/ 50
El favorito de muchos. Pasta bañada en abundante salsa a la Huancaína y jugoso Lomo

Est. 2004

Restaurante
C O S T A  B L A N C A

HAWAII
filete bañado en salsa de Piña y

Duraznos

CORDON BLEU 
Filete relleno de Jamón y Queso derretido y

bañado en salsa blanca con arroz 

A LA PLANCHA MILANESA 

S/ 40S/ 40
S/ 45S/ 45

Con doble empanizado con mantequilla y
Queso Parmesano con arroz y papas

Servido con arroz y papas fritas

res
LOMO SUIZO
Montado de Jamón y Queso 

S/ 52S/ 52

CON CHAMPIGNONES
Bañados en salta blanca de Champignones

S/ 50S/ 50

APANADO A LO POBRE 
Empanizado con huevo frito, papas, arroz y plátanosEmpanizado acompañado con papas o arroz

S/ 52S/ 52 S/ 55S/ 55



ensaladas 

COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

CLÁSICA
Mix de lechugas,

zanahoria, pepinillo,
tomate y palta

S/ 25S/ 25

CÉSAR
Pollo a la plancha, lechuga,
pimiento, queso parmesano,

croutones

S/ 40S/ 40

COSTA BLANCA

S/ 35S/ 35

Langostinos grillados, mix de
lechugas, cebolla blanca, pimiento,

tomate y salsa chemichurri

sopas 

guarniciones

A LA
MINUTA

DIETA DE
POLLO

CRIOLLA
DE CARNE

S/ 35S/ 35

S/ 25S/ 25 S/ 28S/ 28

Est. 2004

Restaurante
C O S T A  B L A N C A

S/ 45S/ 45

S/ 40S/ 40

ARROZ PAPAS FRITAS

S/ 10S/ 10 S/ 12S/ 12

YUCAS FRITAS
S/ 12S/ 12

PATACONES X 12 
S/ 35S/ 35

postres

PANCAKE CON
MANJARBLANCO

ENSALADA
DE FRUTAS

PALETAS
DE

HELADO

S/ 10S/ 10
desde



más opciones

hamburguesas 

COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

CREPE 
Pídelo con la combinación que te guste  con queso, jamón ó champignones.

CREPE FRÍO
Con guacamole, tomate, cebolla y pimiento

S/ 30S/ 30

S/ 30S/ 30

CLÁSICA
Carne de res, tomate,

lechuga, huevo, salsas y
papas fritas

S/ 25S/ 25

CHEESE
BURGUER

Como la clásica, pero con queso.

S/ 30S/ 30

TEX MEX

S/ 35S/ 35

Carne de res, queso,
guacamole, tomate, salsas y

papas fritas

SALCHIPAPAS S/ 25S/ 25
Hot Dog, papas fritas y sus salsas

NUGGETS - S/ 25S/ 25
Con papas fritas y sus salsas

sandwich -
CHORIPÁN

S/ 25S/ 25

Est. 2004

Restaurante
C O S T A  B L A N C A

el favorito de los niños 

te los servimos con sus papas fritas  y salsas

POLLO

S/ 30S/ 30

con nuestra mayonesa

TRIPLE MIXTO
Pan, palta, tomate y huevo con

nuestra mayonesa

en nuestra plancha

El clásico servido caliente de queso
y jamón

S/ 35S/ 35 S/ 35S/ 35



Sugerencias del Chef  

COCINA FRESCA DEL MAR A LA MESA

Los precios incluyen igv

Est. 2004

Restaurante
C O S T A  B L A N C A

PESCA DEL DÍA AL PLATO
Pescado entero 350 a 400 gr. aprox. más 2 guarniciones a elegir

LANGOSTA 
La traemos especialmente para Ti y la preparamos a tu gusto
Solicítala con anticipación para confirmar disponibilidad y precio por Kg

S/ 45S/ 45


